
BORDEAUX 

Les Hauts de Cour Montessant AOC 75cl 									         22.00€
Belle robe de couleur grenat sombre, fruité, aux tanins bien fondus, une vision moderne du vin de Bordeaux.
Accord mets : charcuteries, veau, viandes rouges grillées.

BOURGOGNE 

Macon Aze Rochebin Blanc  75cl 										          24.50€
Couleur claire, arômes de fleurs blanches, idéal avec les charcuteries, viande blanches grillées. 

St Veran Domaine Ttriboulet Blanc 75cl 									         30.00€
Robe or à reflets verts, notes fumées et légèrement boisées.

Bourgogne Clos de Chenove Pinot 75cl 									         35.00€

Chablis Le Finage Blanc 75cl 										          38.00€

VALLÉE DU RHONE 

Vacqueyras Fontimple Rouge 75cl AOP 									         36.00€
Un vin plaisant sur le fruit, concentré et souple.

Cotes du Rhone Rouge Domaine Lafond Roc Epine BIO 75cl 							      24.50€
Un vin qui ne manque pas de rondeur et de charme, arômes de fruits mûrs, de cerises, de cassis et de sous bois.

Crozes Hermitage Rouge Guigal AOP 75cl 									        45.00€
Vin d’une remarquable fraîcheur, des tanins très présents et joliment travaillés.
Accord mets : viandes rouges grillées, fromages à pâte dure, molle.

NOS ROSÉS 

Cotes de Provence Chateau Rouet 75cl 									         27.00€
Couleur délicate rose saumon, aux arômes de petits fruits rouges, bouche fruitée et élégante. 

Cotes de Provence Chateau St Maur Rosé AOP Cuvée Saint M 75cl 						      35.00€
Couleur légèrement saumonée, aux saveurs subtiles , fruitées et citronnées.

Kayros IGP Méditerranée 75cl 										          19.00€
Robe rosé cristal, bouche légère et souple, fruitée et élégante marquée par les fruits rouges frais. 

Kairos Méditerranée Magnum 1,5l 										          39.00€

LES VINS ITALIENS 

Chianti Rouge 75cl 											           19.00€

Montepulciano d’Abruzzo Rouge 75cl 									         21.00€ 

Vino Nero d’Avola Rouge 75cl 										          23.00€

NOS VINS AU VERRE - LES PICHETS 

Brise marine Rosé IGP Méditerranée
Le verre : 3.80€ 		  25cl : 7.50€ 		  50cl :  13.00€ 

Côtes du Rhône Grange rouge
Le verre : 4.00€ 		  25cl : 6.80€ 		  50cl :  14.00€ 

Côtes du Jura Chardonnay
Le verre : 4.00€ 		  25cl : 8.00€ 		  50cl : 15.00€



POULSARD
 

Rouge tendance
rosé tuilé. En

bouche, il rappelle
le sous-bois
jurassien, le

champignon, avec
une finale un peu

fumée. Beau, bon et
original !

DOMAINE MARTIN-FAUDOT & FILS
Vignerons depuis 1879 en ARBOIS, 1ère AOC de France

 

Médaillés depuis 1897

TROUSSEAU
 

Vin rouge cerise, 
fruité avec une belle

 expression du
terroir.

Marqué par les
baies 

sauvages de la forêt: 
groseille, airelle,

merise,
 sureau. Vin
d'exception !

PINOT NOIR
 

Vin sombre, 
brillant et limpide,
tannins nobles bien
présents. Attaque
vive sur la mûre, le

cassis avec une
pointe de réglisse. 

Très plaisant !

CHARDONNAY
 

Forte intensité,
complexe

 et racé, sur les
fleurs blanches.
Harmonieux en

bouche, 
finale persistante,
ronde et fraîche. 
Vin d'une grande

élégance !

MELON À
QUEUE ROUGE

 
Vin rare et secret,
limpide et brillant.

Arômes floraux
complexes:

chèvrefeuille,
pétales de rose, lys

blanc. Bonne
minéralité.

Des vins 
et des personnalités
authentiques

"Le vin 
est la plus 

saine 
et la plus 

hygiénique
 des boissons"

Louis Pasteur

NATURÉ
 

Mystérieux...
Belle limpidité. 
Bouche franche,

d'une belle
longueur sur
l'églantine,

l'ananas. Finale
exotique, le rêve !

BRUT 
BLANC DE

BLANCS
 

Crémant à bulles
fines légèrement

vanillées avec des
pointes citronnées
et également sur le
pamplemousse en

finale. Blanc
floral.

Beau vin festif !

 

MACVIN
DU 

JURA
 

Apéritif puissant
et riche,

harmonieux avec
une longue

persistance en
bouche très

élégante. Un vrai
bonheur !

VIN JAUNE, Roi des vins
Pour gastronomes avertis

 
 

SAVAGNIN
 

Cépage du Vin
Jaune qui a vieilli
moins longtemps

en fût. Ce savagnin
issu d'une très
vieille vigne,

produit un vin
élégant, tout en

finesse, sans
aucune agressivité.  
Harmonieux, sur

des notes de
vanille, de noix, de
torréfié et de fumé.

Riche, puissant,
agréable avec une 

 longue
persistance en

bouche.
 

VIN 
DE PAILLE

 
Vieil or,

profond, limpide,
bien typé. Finale
longue et racée
sur le miel, le

curry, l'abricot,
les raisins secs.
Vin exquis, un
vin de légende !

 

 Chai et bureau: 19 rue Bardenet 39600 ARBOIS MESNAY Tél: 03 84 66 29 97
Caveau: 24 Grande rue 39600 ARBOIS Tél: 03 84 66 01 07

www.domaine-martin-faudot.fr

Vignoble
 aux 5

 couleurs
 de vins

 de 13 Ha
 traité

 de façon
 ancestrale

en allié
 de la

nature

25€/0.75l

5.80€/le verre  (4cl) 38€/0.75l

26€/0.75l 30€/0.75l 29€/0.75l 25€/0.75l 29€/0.75l 38€/0.75l

Vente à emporter

Vente à emporter 

 L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Toutes les cuvées présentées ci-dessous sont disponibles à la vente à emporter par carton de 6 au tarif Domaine 


